OGGIEDOMANIIN ATTESA DIDICEMBRE

“Pane e olio”,
anteprima a Sestri
con mercatini,
degustazioni ..

Olivicoltori sestresi protagonisti
Laboratorie prodotti deccellenza

SESTRILEVANTE. Mentre gli
olivicoltori sono alle prese
con la cura delle piante per
assicurare il miglior raccolto
possibile, a Sestri Levante e
gia tempo di “Pane e olio”, 0,
meglio, della sua anteprima,

In attesa della manifesta-
zione di dicembre (dal 2 al-
[11) dedicata all'olio extra-
vergine di oliva e alle produ-
zioni del territorio, oggi e do-
mani la citta ospita ne ospita
un assaggio, Ci saranno il
mercatino degli olivicoltori
sestresi e la mostra mercato
diprodotti di eccellenzaligu-
reeitaliana; ci sarannogli as-
saggi guidati e dimostrazion;
di cucina e poi laboratori e

mostre d'arte, «Cominciamo
C0Sia promuovere per tempo
'evento principale, che que-
st'anno si arricchira di conte-
nuti e nuove iniziative, come
il Girolio d'ltalia che fara tap-
pa a Sestri nel primo
weekend di dicembre, pro-
mosso dall'associazione na-
zionale Citta dell'olio per at-
traversare|'ltaliaalla scoper-
ta delle eccellenze gastrono-
miche»,affermanoi%tomune
che organizza la manifesta-
zioneinsiemealleassociazio-
ni Mare in Italy e La compa-
gniadei Sapori, Totem Eventi,

Il programma inizia con il
mercatino degli olivicoltori
sestresi che - mentre racco-

mandano i coltivatori della
costa di eseguire un secondo
trattamentolarvicida perfre-
nare ['infestazione della mo-
straolearia- saranno presen-
tioggiinviaAsilo Maria Tere-
sa, dalle 10 alle 20, Piazza
Matteotti ospitera invece la
mostra mercato, oggi e do-
mani, dalle 10alle 22,
Questo pomeriggio alle 18,
sulla terrazza del fico dell'ex
convento dell’Annunziata gli
esperti assaggiatori della co-
operativaolivicoltori, coordi-
nati dal vicepresidente Mar-
o Cusinato, accompagne-
ranno il pubblico nella degu-
stazione di olio extravergine
d'oliva ligure d.o.p. Riviera di

Levante, accompagnato da
bruschette evino bianco. Do-
mani, alla stessa ora, sempre
all'Annunziata si svolgera lo
show di cucina dello chef
Alessandro Dentone, che cu-
cinera pesce di Sestri Levante
con olio ed erbe liguri, E pro-
prio alle erbe aromatiche e ai
modi di cucinarle & dedicato
['appuntamento  successivo,
alle 19, a cura dell'azienda
agricola Rosmarino diPietra-
bruna. A corredo della mani-
festazionecisonolemostredi
Federica Galli esposte a Pa-
lazzo Fascie e alla Torre de
Doganieri con Alfredo Gio-
ventt,
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